
L E  B I V O U A C
C a f é  r e s t a u r a n t



NOS COCKTAILS

NOS MOCKTAILS

L E  B I V O U A C

NOS ALCOOLS

L E S  A P E R I T I F S

RICARD 7

GIN BOMBAY

PICON BIÈRE

9,5

8

GIN MONT SAINT JEAN 11

PICON VIN BLANC 9,5

RHUM BLANC-BRUN 9

JOHNNY WALKER RED -
JAMESON

9

KIR 
9,5

6

PORTO BLANC-ROUGE 7

MARTINI BLANC-ROUGE 7

7

KIR - CAVA

PINEAU DES CHARENTES

CAMPARI 7

DARK STORMY 

NOS BULLES

8       32
52

CAVA MASIA SALAT BIO

DOMAINE ENTRE DEUX MONTS
Wiscoutre

Coupe Bouteille

RHUM, CITRON VERT, AMERS D’ANGOSTURA,
GINGER BEER                                                  

LAZY RED CHEEKS 
VODKA, FRAMBOISE, VIOLETTE, CITRON
VERT                                                                      

GUAVA MARGARITA 
TEQUILA, GOYAVE, TRIPLE SEC, CITRON
VERT                                                                      

WATERLOO STAR MARTINI 
VODKA, PASSION, SIROP DE VANILLE,
CITRON VERT                                                      

MAI TAI 
RHUM BRUN, RHUM OVERPROOF, TRIPLE
SEC, CITRON VERT, ORGEAT                                              

MOJITO (MAISON) 
RHUM, MENTHE, CITRON VERT, SUCRE DE
CANNE, EAU PÉTILLANTE                                       

APÉROL SPRITZ                                                                                                                                                

LONG ISLAND 
TEQUILA, RHUM, COINTREAU, VODKA, GIN,
CITRON VERT                                                                    

AMBROSIA 0% 

FRAMBOISE, VIOLETTE, CITRON VERT, EAUX
PÉTILLANTE                                          

GOYAVE, CANNEBERGES, FRAMBOISE,
CITRON                                                                                 

LAZY RED CHEEKS 0% 

IPANEMA 0% 
FRUIT DE LA PASSION, CITRON VERT,
GINGER BEER                                                                     

MOJITO 0% 
MENTHE, CITRON VERT, SUCRE DE CANNE,
EAU PÉTILLANTE                                                          

11,5

11,5

11,5

12

11,5

11

11

12,5

7,5

7,5

7,5

7

COCKTAIL MAISON                                 
COINTREAU, SIROP DE VANILLE, GRENADINE,
BLISS TONIC PINK                                   

11,5



L E  B I V O U A C

ROUGE 

L E S  V I N S

GRAND BATEAU BY
BEYCHEVELLE
France, Bordeaux AOC 2020

SYRAH,
VILLA BLANCHE
France, Pays d’OC IGP 2020

PINOT NOIR, 
FOURNIER
France, Loire 2020

29

29

35

BIO/ BIODYNAMIE/
SANS SULFITES 

BLANC BIODYNAMIE
A FLEUR DE PAMPRE
Domaine de la Florane France Côtes-
du-Rhônes village AOC 2021

ROUGE EN CONVERSION 
LES CAMASSOTS

35

33

Domaine Chamfort France Côtes-du-
Rhône AOC

BLANC

GRAND BATEAU BY
BEYCHEVELLE
France, Bordeaux AOC 2021

CHARDONNAY, VILLA
BLANCHE
France, Pays d’OC IGP 2021

SAUVIGNON,
FOURNIER
France, Loire 2021

29

29

35

SÉLECTION DU
SOMMELIER

Domaine Le Pré, Cuvée la Petite Source France -
Pays d’Oc IGP

BLANC

ROSÉ 

ROUGE

5

5

5

9 17 26

9 17 26

9 17 26

0,75l 0,75l

0,75l Verre 1/4L 1/2L 75cl

ROUGE SANS SULFITES
JE NE SOUFFRE PLUS
Domaine La Florane France Côtes-du-
Rhône Villages Visan AOC

39



L E  B I V O U A C
L E S  S O F T S  E T  B I È R E S  

BIÈRES AU FÛT

WATERLOO PILS (25CL)

WATERLOO RÉCOLTE

3,5

4,65

WATERLOO PILS (50CL) 6,75

WATERLOO TRIPLE BLONDE 5,5

WATERLOO DOUBLE BRUNE 5,5

KRIEK TIMMERMANS 4,5

BIÈRES TRAPPISTES

ORVAL

ROCHEFORT 6°

7

5

CHIMAY BLEUE 6

ROCHEFORT 8° 6

WESTMALLE DOUBLE 5

WESTMALLE TRIPLE 6

BIÈRES EN BOUTEILLE

MAREDRET
MONASTERIUM ALTUS

HOEGAARDEN BLANCHE

6,5

4

RODENBACH 3,5

DUVEL 5

CARLSBERG 0° 3,5

SOFTS

EAU CHAUDFONTAINE
Plate - pétillante 
 25cl-50cl
+ sirop (+0,5)

COCA COLA - COCA ZÉRO
FANTA ORANGE

3,5 - 6

3,75
3,75

FUZE TEA
Pétillant, green, pêche hibiscus

3,75

SPRITE
MINUTE MAID

TONIC

3,75

3,75

CÉCÉMEL 3,75

Orange, pomme, multifruits,
pomme cerise, tomate

3,75

Tonic, tonic pink, tonic Agrum,
ginger beer & chili

SCOTCH GORDON 4,5



L E  B I V O U A C
L E S  E N T R É E S

CROQUETTE AUX CREVETTES GRISES 10

9

19

CROQUETTE AUX 3 FROMAGES 

DUO DE CROQUETTES (FROMAGE ET CREVETTES)

GASPACHO 

CARPACCIO DE BOEUF*

SCAMPIS FRITS SAUCE TARTARE AU CITRON VERT*

SAUMON FUMÉ ET SON TARTARE D’AVOCAT À L’HUILE DE PISTACHE*

9

16,5

Garnaalkrokette - Prawn croquette

Kaasskrokette - Cheese croquette

Garnaal & Kasskrokette - Prawn & Cheese croquette

Gazpacho

19

16,5

Rundercarpaccio - Beef Carpaccio

Gerookte zalm met avocadotartaar en pistacheolie 
Smoked Salmon with Avocado Tartare and Pistachio Oil

Gebakken garnalen met limoen-tartaarsaus
Fried Shrimp with Lime Tartar Sauce

(la pièce)

(la pièce)

NOS PLANCHESAPÉRITIVES
PLANCHE DE CHARCUTERIE 16PLANCHE DE FROMAGE

D’ABBAYE
18PLANCHE MIXTE

30

*Nos entrées peuvent être adaptées en

plats. Un supplément de 3 euros vous sera

demandé. 

Onze voorgerechten kunnen worden

aangepast tot hoofdgerechten. Hiervoor

wordt een supplement van 3 euro

aangerekend.

Our starters can be adapted into main

courses. A supplement of 3 euros will be

charged.



L E  B I V O U A C
L E S  P L A T S  

20

20

WATERLOO BOWL FALAFELS
Waterloo Falafels Bowl

19,5

21WATERLOO BOWL SAUMON

Saumon, radis, quinoa, tomate, concombre, carotte, sauce Teriyaki
Waterloo Zalmbowl - Waterloo Salmon Bowl

Salmon,radish, Quinoa, Tomato, Cucumber, Carrot, Teriyaki Sauce

Falafels, radis, quinoa, tomate, concombre, carotte, sauce Teriyaki

Falafels, radish, Quinoa, Tomato, Cucumber, Carrot, Teriyaki Sauce

S A L A D E S

B O W L S

17

LINGUINE DE SCAMPIS SAUCE TOMATÉE 20

LINGUINE BOLOGNAISE
Linguine Bolognese

Linguine met garnalen in tomatensaus - Linguine
with Shrimp and tomato cream

P Â T E S

SAUMON RÔTI, LÉGUMES DE SAISONS ET
SAUCE A L’ANETH

25

Geroosterde zalm, seizoensgroenten en dillesaus -
Roasted salmon, seasonal vegetables, and dill sauce

SOLETTES FAÇON MEUNIÈRE (200G) 27
Sliptongetjes op Meunière wijze -Dover Sole,
Meunière Style 

P O I S S O N S

SALADE CÉSAR AU POULET JAUNE
Caesar Salad

Roquette, jambon italien, boule de mozza, tomate

SALADE DU CHEF
Chef's Salad

Arugula, Italian Ham, Mozzarella Ball, Tomato

Oeuf, parmesan, concombre, tomate, oignon rouge

Egg, Parmesan, Cucumber, Tomato, Red Onion
Ei, Parmezaanse kaas, komkommer, tomaat, rode ui

Rucola, Italiaanse ham, mozzarellabolletjes, tomaat

Zalm, radijs, quinoa, tomaat, komkommer, wortel, teriyaki-saus

Falafels, radijs, quinoa, tomaat, komkommer, wortel, teriyaki-saus

Une carte détaillée des allergènes présents dans nos plats est à votre disposition sur
demande. 

Nous attirons votre attention sur le fait que la composition de nos plats peut changer. 
Notre personnel est à votre disposition pour vous renseigner. 

Een gedetailleerde allergenenkaart van onze gerechten is op verzoek beschikbaar.
Let op, de samenstelling van onze gerechten kan veranderen.

Ons personeel staat klaar om u hierover te informeren.

A detailed allergen menu is available upon request.
Please note that the composition of our dishes may change.

Our staff is available to assist you with any inquiries.

*Pain sur demande / Bread on request / Brood op aanvraag



L E  B I V O U A C
L E S  P L A T S  

“SPECIAL ABBA” WATTBULLAR
Boulettes de viande, sauce Maison et 

Gehaktballen met huisgemaakte saus en 

19,5

19
Gehaktballen in tomatensaus 

BOULETTES SAUCE TOMATES

BOULETTES SAMBRE ET MEUSE
Sambre-en-Meuse gehaktballen 

20,5

Runds stuck - Beef steack with French fries
24PAVÉ DE BOEUF FRITES (200G)

TAGLIATTA DE BOEUF
Tagliata van rundvlees - Beef Tagliata

27,5

AMÉRICAIN MAISON FRITES
Runds tartaar - Beef tartar with french fries

22
Runds burger - Beef burger

22,5BURGER WELLINGTON

Kikkererwtenburger - Chickpea burger

21BURGER VEGETARIEN

Steak de charolais grillé, tomates, fromage

Steak de pois chiche, tomates, fromage, oignons, frites et

B U R G E R S V I A N D E S

COQUELET SAUCE FINE CHAMPAGNE 23,5

Chicken with fine champagne sauce

Gegrilde Charolais-steak met tomaten, raclettekaas, uien,
frietjes en huisgemaakte saus
Grilled Charolais steak with tomatoes, raclette cheese, 
onions, fries, and homemade sauce

à raclette, oignons, frites et sauce maison

sauce maison
Kikkererwtensteak met tomaten, kaas, uien, frietjes en
huisgemaakte saus
Chickpea steak with tomatoes, cheese, onions, fries, 
and homemade sauce

Meatballs with tomato sauce

Sambre et Meuse Meatballs

Kipfilet met fijne champagnesaus

confiture d’airelles, frites

cranberryjam, frietjes 
Meatballs with Homemade Sauce and Cranberry 
Jam, French Fries

P L A T S  E N F A N T S ( - 1 2 )

SUPPLÉMENTS
Sauce chaude : poivre vert, archiduc, béarnaise
Sauce froide : mayonnaise maison, ketchup, moutarde
Supplément frites 

4
2
4

LINGUINE BOLOGNAISE
NUGGETS VÉGÉTARIENS, 
SALADE ET FRITES
Veggie nuggets, salade en frietjes 
Veggie nuggets, salad and chips

12
12

FISH STICK SAUCE TARTARE ET FRITES
Fishsticks tartaarsaus, fritetjses
Fishsticks tartar sauce and French fries

12

AFIN DE FLUIDIFIER LE SERVICE, IL EST DEMANDÉ DE FAIRE UN PAIEMENT PAR TABLE

A PARTIR DE 8 PERSONNES À TABLE, NOUS DEMANDONS À CE QUE VOTRE COMMANDE COMPORTE MAXIMUM 4 CHOIX DIFFÉRENTS. 

OM DE SERVICE TE VERSOEPELEN, VRAGEN WIJ OM PER TAFEL TE BETALEN.

BIJ 8 PERSONEN AAN TAFEL VRAGEN WIJ DAT UW BESTELLING MAXIMAAL 4 VERSCHILLENDE KEUZES BEVAT.

TO STREAMLINE SERVICE, WE KINDLY ASK FOR PAYMENT PER TABLE.

FOR PARTIES OF 8 OR MORE, WE REQUEST THAT YOUR ORDER CONSISTS OF A MAXIMUM OF 4 DIFFERENT CHOICES.

*Pain sur demande / Bread on request / Brood op aanvraag



L E  B I V O U A C
L E S  D E S S E R T S  

BOISSONS CHAUDES

TOPPINGS
Chocolat 
Chantilly

1,75
1,75

Boule de glace 2,5

TOPPINGS
Chocolat 
Chantilly

1,75
1,75

Boule de glace 2,5

8CRÊPES AU SUCRE 
Suiker - Sugar

CRÊPES GAUFRE DE BRUXELLES
7,5GAUFRE AU SUCRE

Suiker - Sugar

L E  C O I N  G O Û T E R

LES DIGESTIFS
ARMAGNAC

COGNAC
CALVADOS

EAU DE VILLÉE
AMARETTO
BAILEY’S
MANDARINE NAPOLÉON
COINTREAU

3,5 - 4,5

3,5CAFÉ - DECA

EXPRESSO - DOUBLE EXPRESSO

CAPPUCCINO

CHOCOLAT CHAUD

THÉ - THÉ À LA MENTHE

LATTE MACCHIATO

ITALIAN COFFEE

IRISH COFFEE

Supp chantilly + 1,75

Supp sirop de caramel ou noisette + 0,6

4,5

4,5

4 - 5
5

11,5

11,5

LIMONCELLO
GET 27

9
9

9

9
9
8

8,5
9

9
8

119

10CRÈME BRULÉE DU CHEF

DAME NOIREMOUSSE AU CHOCOLAT

DAME BLANCHE 11

TARTELETTE PASSION COCO 10,5
COUPE WATERLOO

12,5

(2 pièces)

A  P A R T I R  D E  1 4 H 3 0

COUPE FRAISE

TARTE TATIN 11,5

  Chocolademousse - Chocolate Mousse

12,5Kokos-passievruchttartalet -
Coconut Passionfruit Tartlet

 PLATS ET DESSERTS NE PEUVENT ÊTRE SERVIS EN MÊME TEMPS AVANT 14H30
 GERECHTEN EN DESSERTS KUNNEN NIET TEGELIJKERTIJD WORDEN GESERVEERD VÓÓR 14:30 UUR.

 MAIN COURSES AND DESSERTS CANNOT BE SERVED SIMULTANEOUSLY BEFORE 2:30 PM.


